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?u'¡q 3fl i.g Grr'. , UL!Fecha de Visita Hora lnicio Hora F¡nalizacién

Nombre Asociado:

fl? * rlll 3f i3f,\{.- r-rrÉ
1Js.ts¿U

¡7ü74 01 / ¡t l/ (¡"1':i
É'e, n qG iorrfJ

§e* r rlrr f?u l-, r'r:
ü7¡ Fecha Final Operación:

Nombre Comedor Comunitario

Nombre Responsable del Servicio:

Fecha ln¡c¡o Operación:

1. ldentificación

No Conven¡oMgenc¡a:

Dirección: I i¿l ? i; -i ¡:{ ü,,'it
c"r., 32i16)ll Sü correoErecrrónico l?&i , 7ü¿ii-{i,¡r{t'[-ri{";¡¡: l,i;:li i;;;l ¡trr,,i

2. Ubicación

Localidad: ubr í.rearrio' 
'Ffi trif i

No Personas Benef¡ciarias en Atención:

Total Asistenc¡a del Día: Total Histór¡co dé Asisteñc¡a:¡r{ 5 Tl-d¡("¡

J 5G
Beneficiarios Autorizados por Plan dé Compras:

3. Cobertura

Coberlura Diaria Contratada:

Área de recibo de alimentós cumpte con las
condiciones higiénicosanitarias establecidas por la
normatividad, sanilaria vigenle, pem¡tiendo realizar
las actividades de verificación de cantidad, calidad
e ¡nocuidad de los al¡mentoB que se rec¡ben,
aislada de cualquier riesgo de cóñtaminac¡ón física,
guímica y/o biológica.

ll
I lO*, de almacenamiento de atrmentos cu*ple con

I ltas condiciones hgierico-sanilarias establecidas

| 2 loor la normativrdad sanitaria vigenie garantizando

I lla remperatu'a. humedad y circulación del a.re que

I lse 

requiere pa.¿ cada alimenro.

tl

Wüü ú ü ü

Area de preparación de álimentos cumple con las
condiciones higiéniccsanitarias establecidas por Ia

normativ¡dad sanitaria vigente y se encuentra
d¡stribuida física o espacial en cuatro {4) .zonas

básicas (caliente, fria, pre-alistamiento e
hig¡eniación ), debidamente señal¡zadas.
La zona de h¡g¡enización cuenta con lavamanos
con grifo de amionam¡ento no manua¡ dotado con
dispensador de jabón, toa¡las desechables o
equipos automáticos pa€ el secado de manos en
buen estado, debidamente señalizado y ubicado en
las áreas de elaboración o próximos a estas para la
higiene del personal manipulador de alimentos.

para la d¡str¡bución de alimentos permanece
óptimas condiciones de limpieza y orden; cuenta

los elementos necesarios, en condiciones

ü
NC

ñ

a los benefic¡arios
que facililen ¡a d¡str¡bución de los

rirüü

Área de consumo de a¡imentos cumple con tas
condiciones higiénico-sanitarias y cuenta con
iluminación y vent¡laclón nalural o artificial
suficiente.

Esta área está dotada de mesas y silias de material
que fac¡l¡ten la limp¡eza, desinfección y la
comodidad de los beneficiarios; disponíendo de las
sillas (puestos) de acuerdo con la mntidad de
benefic¡arios as¡gnados para el consumo de
alimentos por tumo.

de instalaciones sanitarias cumple con las

sanitario en cantidad suficiente para uso
con baieria sanitaria en buen estado de

siguientes elementos de asm: €neca con tapá
acc¡onamienfo de pedal con bolsa permanente,

o secador de manos eléctrico) y en las

ü
NC

m
h¡giénico-sanitarias establecidas por la

(lavamanos e inodoros) y dotado de

con labón liquido, papel higiénico y
para e¡ secado de manos (toallas de

establecidas eft el anexo técnlco.

sanitaria vigente y cuenta con müü

Área de alistamiento de personal esta separada de
los servicios sanitarios {inodoro o cisternas), áreas
de almacenamiento y preparación de alimentos, y
cuenta con casilleros o lockers en buen estado para
la ubicación de los eleménlos personales y ropa de
diario. Asi m¡smo, se encuentra en adecuadas
mndiciones de limpi€za y des¡nfecc¡ón.

tl
I lArea de hgic4izacon para e{cmcntos de aseo

I lcumole con las condicrones hrgien¡co sanilar;as

I lestaorecioas por ta qor-at.vidad saoitaria vigente y

I o les ,n espacio exc,us.Jo para el lavádo de los

| 
- 

lelemenLos de aseo. Lbicado en ün lugar qJe ro
I lgenere ¡resgo de contamina.ion .j,fereqte al area

I loe recroo. almacenamiertc. preoa.ación. seruido y

I ldistribución de los al mentos.
tt

ü
NC

F trüü

fr$ Ttrl=-

Variable N¡vel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplim¡enlo
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de almacenamiento de agua potable dispone de tanque(s) en material h¡giénico sanitario, he.mético (no es permitido tanque
asbesto o cemento), con capacidad suf¡ciente mínima de 500 litros y cuenta con el certificado de higienización con t¡émpo de
no mayor a 6 meses (conforme lo señaládo en el Decreto i575 de 2007 y Resolución 2115 de 2007). emitido por una emprÉsa
por la Secretaría Distrital de Salud-SDS, con concepto sanitario favorable de Ia empresa, ficha técnica de los productos utilizados
descripción del proceso realizado.

Fechaconcepto: oia il 6 l,¡es IG nno 7tj7J

No Tanques:Fecha Lavado Tanque: oia iÜ N¡es LlS eno pl--.Q rvrarer¡ar: Pi r,,l'J t ¿ u J.
Gapacidad Total:[[Qf|l- Empresa:

Iovu r"6-L:lqConcepto San¡tario:
á

trüü

Área para almacenamiento de productos
tales como jabones, detergentes,
desengrasantes, etc,; está
jdentificado, organizado y señalizado; ub¡cado
Jn lugar aiejado del área de p.epáracion
almacenamiento de al¡mentos para evitar el

ñüü almacenamiento de combustibles,
caracteríslicas establecidas en el
para el uso de gas GLP

propano).(Caso que se requiera)

con las
de F

CNC

Aplica el procedimienlo "Planificación,Alimentaria )
su implementación en los seruicios sociales de la
SDIS', teniendo en cuenta los documentos ,
formatos asociados a este.

tt
I llmplemenra el cicto de menJS. rirLta palron,

I lanál;sis del apone .utricionat para los d sttntos

I lg'upos oe eoad determ naoos por ta

I lSlSOtS.cL,mor eqdo co. lo descrito pa-a .itercamDios

I ioe al mertos ) sumtr;si.arcjo las r¿ciones a i¿

I loootacior oenelrcrarra. ¿corde con las conocones

I lestaolecrdas eF er ane,o récr co.

tt

Eüü müü

Realíza una encuesta de opinión con
beneficiarios del Comedor Comun¡tario mayores
18 años, dentro de los prímeros treinta (30) d
calendario contados a partir de la fecha de in¡c¡o
convenio, con el fin de estalllecer la necesidad

de menús y los documentos de análisis de

En caso de ser aceptada, suministra el nrenú a
beneficiarios una vez al mes previa autorización
la Subdireccién de Nutriclón.

N.,lantiene disponible en un lugar visible
Comedor Comunitario, ¡as minutas patrón, el

nutr¡cional a las personas manipuladoras
al menlos. así como el ciclo de menús y el
del día para visualizaclón de los beneficiarios.

sum¡nistrar una preparac¡ón vegetar¡ana de
mensual.

CNCNAFrrl

Ut¡liza la total¡dad de ingredientes l¡stados en el "Anális¡s del Aporte Nutricional" en las cantidades establecidas para cada preparac¡ón
de acuerdo con los er¡terios técnicos establec¡dos en el c¡c¡o de menús.

Peso Neto

Metrú lngredief,tés Requerido (kg) lJtilizado
(kqI

Pro16í¡a
(1ir¡er(r 3 c'¡ q,l

Tubérculo
o plálano

Bebida de
fruta

t e r (flcr tb,¿ li
A-r,l,r¡.L'. fl, q i_

Postre
"t?i,rr¡ nfi i'" q 6,q
ütu -r'Jir K, ftr $,u

Sopa o

Menú

cazuela

Cereal

Vefdura o
ensalada

riüü

Variable Nivel de Cumplimiento

I

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able

de contaminación química.

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplim¡ento

1t

1t

trüü
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Variable Nivel de Cumplimiento

I

IPeso Neto

lngrediente§ i
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al talento humano del

y su implementación en los
de la SDlS" con sus documentos

asociados, manejo de minuta patrón,
menús, análisis nutricionales,
utensilios y porciones seruidas, recepción

y conocimiento de los criterios
aceptación y rechazo: en los tiempos

con fos soportes establecidos en el anexo técnico.

i {i ri.l"" tt Año J t ilLJ

I ü rv"u tl,i{ e¡o 'l (.,7,"i

__Lf rr,res Ori eno 707¿t

;,.- ..-lL.' n¡esUi_ Año I tTLt

Procedimiento:

Estandarización:

Recepc¡ón-Cr¡ter¡os:

Cualificaeión:

en el procedim¡ento Füü

6,1 r rrur.i 6..

lt t*41?ü7Li

menús especiales en las fechas de
fin de año coniorme los criierios establec¡dos

r Subdirección de Nutricion.

en Nulrición y Dietética part¡cipa en
de fortalecimiento técnico en loma
antropométricas, sensibilizac¡ón

nutricional y las demás programadas
Subdirección de Nutrición.

Fortalecimiento Toma

Mes l(J t¡o 'lLL'LL

§ensibilizac¡ón Vigilanc¡a Nutric¡onal:

iY rv". Ct Año ?u'?q

Jornada Estado Nutr¡cional;

Socialización Clas¡ficac¡ón Nutricional:

ót riaes Ol xo ?.aL4

Profesional en Nutrición y Dietética realiza la
datos antropométricos disponiendo de

equipos (balanza digital y tallímetro), en
condiciones señaladas en el anexo técn¡co y
mediciones son registraCas en el formato

el sistema de información misional
formato "Toma y registro de

aniropométricas" firmados en or¡ginal (no
permite la firma digital ni sellos) y reposan en
en los arch¡vos del Comedor Comunita¡io.

Toma de datos antropométr¡cos:

Il rur""tt eno ?ti'ZH
5ü (l I ¡ Li f'*r urrvij:

t{{¡é
l_AV)

müü

l5 dc,Jt]

el reporte de digitación de

lo establecido en el anexo técnico.
en el sistema SIRBE de

müü Profes¡onal en Nutrición y Dietética
orientación y abordaje a los casos identificados
malnutrición, aiend¡endo la linea técDica de
Subdirección de Nutrición.

c
r¡ftl'j
lL) tü

fA, t l,

üü
,á j ¿ i:lLi
:LJ

üfu*uriocl' t

t

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡ables Nivel de Cumplimiento

úütr

;i Variable N¡vel de Cumplimiento

Vigilancia Nutricional

Var¡able N¡vel de Cumpl¡m¡ento

Füü

Profesional en Nutrición y Dietética registra
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Profesional en Nutrición y Dietét,ca deflne e
implementa el Plan de promociór de orácticas
saludables de alirnentación, nutrición y aotividad
físíca en las condiciones estáblecidas en el anexc
técnico.

Act¡vidad Física: ? \j !-lr\b( i

oia I I rves Ucl Año ? L? Lj

Fecha Actividad:

t
Dra gq ve. 06 eno

0r:ú)6crÉ)

Fecha Aprobación

Actividad Érü cPdg f1üvp6Jc e docl. -

NA

t--lt_l

c NC

24

Registra )r' presenia e reporte de digitación en el
sistema SIRBE, oe los procesos de promoción de
prácticas saludables de alimentación, nutrÍción y
actrvidad física. conforme lo señalado en el anexo
técnico.

tZtcrilZLiT\

tr
NC

t--lt_J ü

x

B enetrtcrc.rrr)
o¡a ()l ues C,t eno ?tJQ

26

Variable

C

X

,b

NC NA CNC

4.1, Concepfo Sanitario

Fecha Activ¡dad:

Profesional en Nutrición y Dietética implementa

Educación y Comunicación lEC "Valoro y
manera bimestral la Estrategia de

:ormato coriespondierie, al fnalizar el convenio.

Plan Ce orcmocrón de prácticas saludables
a info¡me c!alitatlvo de la implem

4. Subcomponente Salubridad

N¡vel de Cumpl¡m¡ento

nuestros alimentos: Prácticas clave para
prevención de desperdlcios de alimentos en
hogares". lmeniaclin. ¡utrición y actividad física en

27

Cuenta con el ac'ta de inspeccióñ sanitaria con enfoque de riesgo para establecimeotos de prepar3cón de alimentos, emitida porla
autoridad sanilaria competente con concepto sanitario fávorable o favorable con requerim e¡tos con iecha de expedición inferior a un
(1)año. Cumple con las exigencias dejadas por Ia autoridad sanitaria en el acta. Si cLrenta con co¡ceptc sanrtario superior á un ('1) año el
ASOCIADO realiza los lrámites correspondienles a la inscripción y solicirud de la visiia de ifspecclór vlg lancia y control frente a la
autoridad sanitaria compelente

Fecr¡a: Día: l? ves: ¡,:ti Ano: ?{¡71 wncta: llSU¿ f.l j"rcl Lj'JJ
Concepto:

Hospital/Subred:

lr'¡\rrtrto f:\e

ilr {l--

Porcentaie de Cumplimientol'aL ir

ryüt

del Servicio de Alimentación

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡miento

Da cumplimiento con lo establec¡do en la
Resolución 5109 de 2005 y demás normas
concoÍdantes y complementarias, asi como los
lineamientos técniccs esiablecidos por el Ministerio
de Salud y Protección Socia¡, el INVIN¡A en rotulado
de alimentos. Para el caso de prodilctos cárnicos
cumple rotulado de acuerdo con e¡ Decreto'1500 de
?007.

üE ü

29

Elabora e implenrenla un plan de conrpras de
alimentos de acuerdo con los formatos 'Plan de
compras consolidado mensual asoc¡ados" y ''Plan
de Compras semanal esoclados" publicados en el
SG de la SDIS de acuerdo con el ciclo de menús y
anális¡s nutricional con su respectivo cronograma-

Se adquiere cárnicos, abarrotes, tubérculos, frutas
y verduras para las preparaciones garantizando su
disponibilidad para mínimo dos (2) días de
operación y de acuerdo a las condiciones
establecidas en el anexo técnico.

CNCNAxun

B.q*#i*



FORMATO NO
CONTROLADO

i*t
R++ I

_+.!t_Ei:il:.
llleg.Ac,ar^ S¡c¡^'

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VIS|TA DE SEGUIMIENTO EN C'(MPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2024 PAGINA 5de13

san¡taria de acuerdo con el Decrelo 1 500 de 2007 y para lácteos y derivados registro sanitario de aouerdo mn la
9 de 2015. §i cuenla con conceptos sanitar¡os superiores a un (1 ) año, el ASOCIADo solisita al proveedor o proveedores los

a la inscripc¡ón y solic¡tud de fa visita de inspecc¡ón, vlgilancia y mntIol frenle a la autoridad sanitar¡a

Alimento Provéédor Fecha Concepfo
Sañ¡tario Concepto

Fechá Autor¡zación Sanitaria
lReg¡stro-Petm¡so o
Notificación sanitaria

Pollo Fl Tritrr'rn | 
', I ó-i izc iq :1t ! '.',1rf: fllf 3{¡l rtr" l? ú7h

(, I '-] ri¡*1¡¡, i 6 lüq / zü?Lr Snt,rincLlr Svloi,l>{i?b
Leche lJily, n,",o¡: Ls t ¡t)l?trz'l Tr.t.rrrc L)r L\n(1ñ7>)q< ?oz7
Queso U.¡[a r+.,nc ZS {trs lzrn3 4rr¡.x¡rr¡}:V> E.Sflóiririqsr- /ú/¡:
Yogurt Mrrr,irñí: tLl lii t'xrv3 ai¡-v'üraht" E:ll ¿. ¿.T l.l. ,,-, J
Helado l-olr, n nh,nn

"c/ 
11 h'"uf] fs i,r.t-c¡ Lrle ¿5n trOs+¿ cu¿Üi,

Crema de
leche M nr.r v-n ls f \t J?ür\ €nt {¡-¡,he c¡,rr É(i

Hueyos ¡-4avtrb i1, [\l 17ü? {7' r ,ri.¿ xi r rt h fiQ-
Atún l-1 rrr¿ rit i< t\\ l7Í7f.:3 *rtnr¡ii-,F rvv1, € §

Pulpas El É deh rr1 lttzi?ri7r¡ {*rrrrrr'^.hi P. PsG- 4661n-7-cli:

lascon técnicasfichas favorablessanitarios favorableo con fechacon no una anoconceptos requerimientos superior (1
dedirectosproveedores pescado,pollo, lechecamtcos, derivados fruta.de carnev pulpasv paraAdic¡onalmente, pollo

evidenc¡a de la gestión realizada

ü
c

X
NCI

Cumple con lo establecido en la Reso¡ución 2674 de 2A13. capítulo Vl¡, ariículo 29 y demás normas vigenles relac¡onadas con el
transporte de alimentos y cuenta con las actas de inspección, vigilancia y control de los vehículos con concepto favorable y fecha de
expedic¡ón inferior a un (1 ) año. Los conceptos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la nattralez.a de los alímentos a
transportar y realiza seguimiento a las condiciones de transporte medrante el Formato Transporte de Alimentos FOR-pSS-232.

Proveedor Placa Vehículo Fecha Concepto Sanitar¡o Concepto

Pollo Ll {*,rt.rr' í,i/rN i{L,i ñ? /ii1 Í'7§v'7 firtrrrrl,L-
Carne ¡t

¡"i yr fr r,i r, l;itn¡ l¡.i¿ ña / \3 11 (r?'.a -Iir v-nrr hlr
Leche

i. i iir¡ ni r rll i'iji,)11?[L.i :¡ ) /6*. i"i,"u 1i'útwr.rrr, N.
Queso it,il r^ Ot$ü ru !trr ?[Li 3i /t)'::{'?L7L) {lr;v'rr¡, tk,
Yogurt

l 1¡rrl r r"1 r-- ü\\'¡iaci i'1 / ¡r l2u¿'i, '{ rrr rtlr¡. l.'/r-
Helado

C o iirr-r", b,',-,¿ U )\ ¡'r L1 lci tt\ t"7\\71 Tuvr, ¡ ob\e
Crema de

leche t4 cÁ rta ü)'r -l it cr tot lu ll»'2'3 fr;vr., ¿ L[e
Huevos ,ti c!,t {{5 Y'f.7 J01 t1.5 \lvt?úÜ f-rr t s ur¿:)¡le

Atún
F4 cü{fr ,TT" ] t¡ i ü3llD)?.tt €-'-rr.rr"bie

Pulpas Ll ÉrleÁ k5ü 6t I 1s. ¡dq l?()¿3 'J r,vi\ffi h ¡P

NA

ú ü

¡mplementa Io establecido en el "lnstrHctivo Recibo o Recepción de Alimentos y 'Control de entrada y salida de alimentos' publicado
el SG de Ia página web de la SDIS, junto con los formatos asociados. ttr ü

Variable Nivel de Cumpfimiento

i
!

I
f

a

Var¡able N¡vel de Cumpl¡miento

¡

Alimento I

I

Variable Nivel de Cumplimiento
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N¡vel

al¡mentos qué requieren mdena de frío
en condiciones de temperatura

enlre 2 a 4 +l-2'C o conqelación
menor) y se registra diariamente las lecturas

en los formatos "Control
de equipos de refrigeracíón" y

temperatura de equipos de congelación.

alimentos no perecederos
como granos y otros

lar-qos períodos de vida útil
a temperatura ambiente, sin

de la luz solar, B¡n presencia de humedad
ubican en estanterías dé manera organizada.

Füü
a

Los aliflentos se rotulan con: Nombre del alimento,
fecha de ingreso, fecha de egreso o fecha de
vencimiento para procjuctos empacados, número de
lote cuando aplique. Para almacenamiento de
alimentos en refr¡geradores y congeladores, se
eviia ia contaminacién cruzada y son entpacados
en recip¡entes herméticos o bolsas de polietileno
transparentes evilando goteos y rugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no super¡or a 25 'C), en un recipiente
plástico hiqienlzado. rotLlado con la fecha de
venclmiento tomada del empaque original

Füü

almacenám¡ento de aliméntos preparados
y jugos del mismo dÍa, se realiza
de mater¡al higiénico sanitario,

heméticos y separados de los a:¡mentos
ningún tipo de contacto y en

úFü
Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas,
que por su nalutaleza no es necesario ma¡ttenerlos
en refrigeración, se almacena en canast¡llas
plásticas en buen estado, a temperatu¡a ambiente y
separados de acuerdo con su naturaleza y grado de
madurez; ev¡tando daño mecánico por sobrepeso o
fricción. Estos alimentos están separados de los
abarrotes y lácteos tipo UHT.

Eüü

Variable Nivel de Cumplim¡ento

pre-alislamiento de al¡mentos se realiza aplicando los pasos de: selección. clasificación, higienización. pelado. corte o picado,
los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparación.

implemeita la clasificación dc las tablas dc prcar dc acuerdo ccn lcs colores establecidos para los procesos de ^.^ ^1,-r^-i^^r^P'u-q,,JL¿""ur tu
de alimentos.

de Cumplimief,to No Var¡able

E ü ü

N¡vel de Cumplim¡emto

el "lnstructivo preparación
. publicado en el SG de Ia página web

SDIS,

proceso de descongelación de
según lo estipulado en anexo técnicc

y no a chorro de agua, canecas
o sometidcs a proceso de cocción).

Füü 39

Las ensaladas y postres que contienen fruta picada
son cortadas y picadas el mismo dia de suministro.

La adición de azúcar para los jugos y sorbetes se
realiza máximo media hor¿ antes del servido y no
se incorpora bloques de l':elo o bolsas de leche
congeladas al.,ugo.

Müü

Nivel de Cumplimiento

garántiza fas temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4 'C +l-2'C) y para preparacrones con proceso de cocción se garántiza
mayor a 65"C, desde el ¡nlcio hasta el flnal del señicio. Se realizá toma de temperaturas de cada preparacion minimo

con un interualo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del Día Tt "c T2 "C

Sopa o Cazuela

Cereal

Proteína

Ensalada o Verdura

Tubércu¡ó o Piátano

i
Postre

t,) ]i [:

É ü
NA

u

variable Variabl€ Nivel de Cumpl¡miento

Variab,le

refr¡geración

I

Bebida de Fruta
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asegura una presenkción adecuada
de cada una de las preparaciones y

el servido dé los alimentos, teniendo
los utensilios estandarizados y en

buen éstado, higien¡zado y seco con la
cuchara sopera, tenedor. cuchillo, cuchara

(cuando se requiera) y seruilleta.

aderezos como yogur, crema de leche,
uvas pasas, queso (rallado o en

y helado que hacén parte de los postres
de frutas se ad¡c¡ona en el momento del

sobre la porción ¡ndividual.

Éüü Se garanliza a lás personas beneficiar¡as el total
los componentes del menú en el momento de
entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
eiclo de menús eslablec¡do. Adicional se
que toda mujer que se encuentre en perÍodo
gestación o lactancia hasta los doce meses,
asista al Comedor Comunitario reciba un
adicional de leche de 200 cc o queso de 359.

ryüü

se manipula los aliñrentos dírectamente con
s¡no con el uso de utensilios como p¡nzas,

trinches o tenedores, entre otros. No
uso de guantes desechables y los

servidos no permanecen en tiempo
por más de cinco minutos en la línea

Érü Las características organolépticas de
prepa¡aciones (color. sabor, aroma,
son característicos en cada una de
preoaraciones listas para servir.

NC

ü

mantiene a djsposición de las personas benefciarias durante el tjempo de servido. distribución y consumo. tres (3) recipientes
o condimenteros, tales como orégano, p¡mienta negra y ají triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias

con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote). Büü

¡as muestras diarias de
de acuerdo con lo reqistrado en

Preparación de Alimentos y en los
en el anexo técnico.

Éüü

Perm¡te la aplicación de pruebas
establec¡das por la normatividad nacional y
demás requeridas por la SDIS para los análisis
ítem de ensayo de materias primas,
terminados, superf¡cies, frot¡s de manos
personal manipulador de alimentos. agua
consumo y otras pruebas microbiológ¡cas que
tomadas por la SDIS o por terceros aúorizados.

ú
zt I
{¡G t

dtl,it¿azQ
r)'\ t zú7 q

NC NA

con los requisitos microbiológ cos
la nomat¡vidad nac¡onal y los demás
la SDIS pará los análisis a ítem de ensayo

primas, productos term¡nados,
frot¡s de manos de personal manipulador
al¡mentos. agua de consumo y tras
microbiólógicas que sean tomadas por la SDIS
por terceros autor¡zados.

CNCNABrrl Implementa Ias acciones coffect¡va requeridas
subsanar los hallazgos que se deriven de
resultados no conformes de las
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS
por terceros autorizados por la SDIS

úüü

ítemslos de ennecesaflos, decaso obrote eventoensayo conre¡acionado contam¡nación alimentariaepidemiológ¡m posible
transmit¡daenfermedad alimentos ETA,por

C

§iü

N¡vel de Cumplimiento

Apljca de manera permanente los conlroles
calidad necesarios para ofrecer a los
alimertos inocuos.

rfr ü ü
Garant¡za la aplicación de las Buenas Prácticas
Manufactura - BPM en todos los
realizados en el Comedor Comunitario. así como

de ¡as normas de higiene. l¡mpieza
para garanfizil la inocuidad de

EüC

t

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Variables N¡vel de Cumplimiento

4t 41

Var¡ables Nivel de Cumplimiento

Va¡iable Nivel de Cumplimiento Variable
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el plan de capacitación continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento de
a la ejecuciÓn del convenio, en coherencia con lo señalado en la Resolüción 2674 de zAfi v el anexo tecntco.

No Fecha lnducción /
Fecha Capacitación

1 I¡r¡yirrr: fi rtcq!* dlu x¡i ¡-r'¡\" it I rr¿l l'sr:;r)
2 lVr,', --,,ü¿r,e.rtO fr.''trrt 1 I /{) q t)r/? L)
3

,J
hii-irrir.'PL{f f r tff, I't¡, ¡ p ir/' \l ¡ticlllti?u

4

5

6

7

I \-

ryüü
?rurLtlc¿)

J 6l g6"6¡nr'§

de
g\,i "fl¡'i"i{i6rgl,l

personal mánipulador de alimentos cuenta con certificación médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos, exped¡da
médico que cuente con número de registro profesional; con vigencia inferior a un (1) año.

Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) de Alimentos Fecha Certif¡cado Méd¡co

1 lut:l¡lrltr ?¿rl r, r¡f. ñr¡irn,,r ?t'iu llrtrLt
2 ,l-r,iir., --Vorc,rol oZ 1i)!,t ?(\.-,!
3 l{ ¡; } rñ{.r d í)u xti¿ i, hrrú5 -
4 *É)rrurJir, ! tr¡¡ 6"'gi 6 ünr z- $,ir ¡.! rr r¿r.yl¿r.k. tLl /tzl2ü73
5

{? +:r rx,vr . r , },r ir 2L\ ) O?¡ )L7Ll
6

¡

7

8

I

üry ü

oia lü ves09 eno?C,2ri lutrn)¿ iirrr"¡:(,"r;

L con los soportes de la actividad.
¡avado de manos, ubicados en seruicio

t't,h'Ilct i'rl;)
t,jj ¡ D{i J7 fic¡

Fecha Social¡zac¡ón;

soc¡aliza elconmplementa v elbeneficíarios deProtocolo Lavado Manosvpereonal elen Sistema deGestión ladispuesto
demes derntc¡o laprimer en conadelante unaoperacron v periodicidad b¡mestral cuentav

avtsosde oDispone adverlencias al elpersonal quemanipulador deindiquen proceso
deareaa¡imentos. deconsumo alimenlos baños.v

CNCNAFTT

56

Dispone de los muebles. equipos, utensilios y
menaje requeridos para Ia prestación del seruicio
en el Comedor Comunitario conforme las
especificaciones señaladas en el anexo técnico, en
condiciones de buen estado y funcionamiento.

*Para los part¡c¡pantes que excepcíonalmente
reciban lá entrgga de alimentos paÍa consumo en
casa, se cuenla con la cantidad establecida de
recip¡entes herméticos (Ocho (8) en total por cada
participante) y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técn¡co

con un p¡an de mantenimiento de equipos

donde se reflejen las caracteristicas del
capacidad. fechas y descripción de los

y correctivo que contenga como mínimo:
hojas de vida de cada uno de los

CNCNAFfr CNCNA

FIT

a

Variable Nivel de Cumplim¡ento

Nombres y A.pellidos Man¡puladoras(es) de Alimentos

;

si
I

I

Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

i

I

Variable Nivel de Cumpl¡miento

Variable N¡vel de Cumpl¡miento u.l Var¡able Nivel de Cumplim¡ento
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Yariable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplim¡ento

58

Participa en la jornada de fortalec¡miento téinico de
socialización del Manual de buenas prácticas para
la prevenc¡ón de pérc,idas y desperdicios de
allmentos convocada por la Subd rección de
Nutrición y realizar su correspondienle divulgación
con el talento humano vinculado a la operación del
Conredor Comunitario.

Fecha Fortalecimiento Nutricionista :

Día li l\¡es {i t Año .:'L i¡ i-j

Fecha Fortalecimiento Responsable Serv¡c¡o:

oia I I N¡es r i Ano,ri ¡r.j

Fecha Divulgación:

D,a Lt ues i.r L Año ;'C )(l
I l óA "lt') 

t"¡

Füü

59

Realiza seguimiento a la implementación y reporte
de acciones asociadas al Manual de buenas
prácticas para la prevención de pérdidas )
desperdicios de afímentos, mediante el
d ligenciamiento dei Formato de Registro y control
de desperdicio de alimentos producto de
descomide (FOR-PSS-o47) o el formato que lo

sust¡tuya, y el reporte trimestral consolidado
Formato de Registro y control de desDerdicio de
a,imentos producto de descomide (FORPSS-047) c
el formáto que lo sustituya, el tercer dÍa calendario
de los meses enero, abril, julio y octubre.

ry ü ü

Variable Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumplim¡ento

60

:r
:üIi

N'

Adapta e implemenfa el Plan de Saneamiento
Comedor Comunitar¡o cumpliendo con la Guía
Plan de Saneamiento establecida por la
Distrital de lntegrac¡ón Social.

Var¡able

W
NC

ü

Nivel de Cumplimiento

61

N"

No se evidencia indicios o presencia de plagas
roedores o vectores. müü
Fecha Fumigación:

oia lú r¡es C."-, Año ¡{;71,

Var¡able N¡vel de Cumplimiento

62

Da cumplimiento @n lo estab¡ecido en el D€cret¡o
Distrital 389 de 2009 y demás normas
concordantss, por lo cual no podrá recibír ni
recaudar donaciones, aportes voluntar¡os, cuotas
de corresponsab¡lidad o de participac¡ón.

trüü 63

Utilizar estriclamente las instalaciones del Comedor
Comunitario para el cumplimiento del objeto del
convenio. En estas, NO se podrán eiercer
actividades de proselit¡smo político, religioso,
ideológico. comercial o de cualquier otra índole.

F ü ü

Variable Nivel de Cumplim¡énto

Presentar la suPervlslon o interventoría informe mensual de elecucron del Componente Alimentación, Nutrición v Salubridad, dentro

E ü ü64 los pflmeros dos (2) dias hábi les de cada mes, que dé cuenta del cumpli miento de los c0m promisos del componente en menc¡on
sus respectivos soportes, de acuerdo con los lineamientos definidos por la SDIS.

I tnformación por parte de fa Supervisión

EI número Ce personas beneflciaria§ regístradas en el aplicat¡vo RAD es acorde al número de personas beneficiarias reg¡stradas en Ia planilla de asistencia.

Hora de Reg¡stro Número Registro Asistencias RAD Número Registro Asistencias Planilla Comeñtarios

12fr 6l r^'> tz::5¿
l:00 p. m. 1lü I\ D
2:00 p. m. Ízü ¡--, ¡1

3:00 p. m. Idr 5 i'td
3:30 p. m.

Total
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Tipo
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Variable Fecha Límite
Cumpl¡m¡ento
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t?* i
Cargo

C-' Avonla nrY1!jc,(a

5 3.§§/? ¡{¡

fl¡ri; t¡h fL lf, l,rrri:fV*.:rüíi.

y Apell¡dos

? 3q¡sZ 7i

c*s;-l-I_' l

Cédula de Ciudadanía

Nota: La lirma de este documento imp¡ica aceptación de todo lo escrito.

O,R

dd/mñ/aaaa

Seguimiento Supew¡sión Estado
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Quien Atiende la Visita Quien Realiza la v¡sita
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
18 

 
MES 

 
 09 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113835- CCCP 02-003 PARDO RUBIO. 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7284-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Variable: 35 
Descripción: Se evidencia en equipo de frio, queso doble 
crema almacenado y ensalada del día sin tapa, generando 
riesgo de contaminación. 

 

Variable: 52 
Descripción: Se evidencia pilas utilizadas para enfriar 
alimentos preparados, almacenadas con el pollo (pechuga), 
generando riesgo de contaminación cruzada. 

 

 
 
 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
  
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:    2    MENÚ: 9 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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